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Ron de Kwant, keurslager

www.dekwant.keurslager.nl

Ron de Kwant, keurslager
Mariapolder 1A, Hank, tel. 0162-745005
www.dekwant.keurslager.nl
info@dekwant.keurslager.nl 

Ook hiervoor kunt 
u bij ons terecht
Sappige spareribs of een imposante côte de boeuf? 
Heerlijk, zo’n groot stuk vlees op de BBQ. Vraag ons 
naar een passend bereidingsadvies.

• Houtskool per zak  4.95
• Briketten per zak 5.95
• Aanmaakblokjes  2.50
•  Zeer stevige en luxe borden, 

bestek en servetten per set 0.89

Bezorgen is geen 
probleem
U kunt uw barbecue door ons laten bezorgen. Vanaf 
25 personen is dit in en direct rondom Hank gratis. 
Bezorgen op zondag doen wij alleen op afspraak en 
vragen hiervoor een vergoeding.
Wij hebben zowel kolen- als gasbarbecues in diverse 
afmetingen. Deze barbecues kunt u lenen als u voor 
meer dan 15 personen vlees heeft besteld. Het gas- en/
of kolenverbruik wordt na het terugbrengen van de 
barbecue berekend.
Wij hebben veel vertrouwen in onze klanten, dus 
vragen wij geen borg. Graag zouden wij zien dat de 
barbecue schoongemaakt bij ons terug komt. Anders 
zijn wij genoodzaakt € 17.50 schoonmaakkosten per 
barbecue in rekening te brengen.

Bestel en reserveer tijdig uw barbecue, dit kan ook op 
www.dekwant.keurslager.nl.



CHECK DE
KERNTEMPERATUUR!
Om de juiste garing van het eten te 
bepalen, kunt u gebruik maken van 
een vlees-thermometer. Steek voor de 
kerntemperatuur altijd de punt van de
thermometer in het hart van het 
dikste gedeelte van het vlees. 
Vraag uw Keurslager naar de juiste 
kerntemperatuur voor het door u 
gekochte vlees.

KERNTEMPERATUREN
GROOT VLEES

RUNDVLEES  
rood 48°C • rosé 55°C • gaar 70°C

KALFSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

VARKENSVLEES  
rosé 60°C • gaar 70°C

LAMSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

KIP  
gaar 75°C

Het 
échté werk!

Barbecueën met écht goed 
vlees doet u natuurlijk samen 
met de Keurslager. Wij helpen 
u graag met advies, berei-
dingstips en natuurlijk de 
lekkerste producten. Ook als 
het gaat om de bijgerechten. 
Specifieke wensen? We  
denken graag met u mee!

BBQ pakket 
“Biesbosch”
Vanaf 4 personen

• Malse kipsaté (50 gram)
• Grillburger
• Bourgondisch spek
• Polderworstje
• Houthakkerssteak 

per persoon 995
Inclusief compleet pakket 

Per persoon 16.90

BBQ pakket  
“De Brabander”
Vanaf 4 personen

• Boerensaté van kippendij
• Spareribs (3 botjes a/h stuk)
• Huisgemaakte BBQ worst
• Farmersteak
• Chef’s beefburger 

per persoon 1095
Inclusief compleet pakket 

Per persoon 17.90

BBQ pakket  
“American BBQ”
Vanaf 4 personen
Dit pakket is ook uitstekend 
geschikt voor een keramische BBQ 
zoals een Big Green Egg

• Kwanterpounder
• Chimichurri chicken
• Picanha-steak black garlic
• Smokey bacon
• Jalapêno cheddar sausage 

per persoon 1295
Inclusief compleet pakket 

Per persoon 19.90

BBQ pakket  
“De Kwant  
culinair”
Vanaf 4 personen

• Private Label rundersteak
• Lamsbrochette ras el hanout
• Iberico rack of filet
• Huisgemaakte chorizo’s 

per persoon 1695
Inclusief compleet pakket 

Per persoon 23.90

BBQ pakket  
“Surf & Turf”
Vanaf 4 personen

• Gemarineerde gambaspies
• Berner grillworstje
• Zalm in ’t bakkie
• Blije dijen spies
• Varkenshaas medaillon 

per persoon 1495
Inclusief compleet pakket 

Per persoon 21.90

BBQ pakket 
“Keurkidz”
Vanaf 4 kinderen

• Kinder mixed grill
• Hamburger
• Malse kipsaté
• Frisse rauwkostsalade
• Koude schotel
• Satésaus
• Mc smulsaus
• Stokbrood en kruidenboter 

per kind 895

Braziliaanse 
Rodizio BBQ
Grote spies met de mooiste stukken 
PREMIUM QUALITY vleessoorten 
naar keuze zoals:

• Picanha
• Bavette
• Gekruide worstjes
• Varkensprocureur
• Kippendijen 
• Grote gamba’s
Na bereiding serveert u de spies 
aan uw gasten. We adviseren 200 
gram per persoon.
Prijs: afhankelijk van uw vleeskeuze

Grillmasters 
feestpakket
Vanaf 20 personen
Totaal 5 stuks vlees per persoon 
verdeeld over:

• Malse kipsaté
• Souvlakispies
• Grillburger
• Huisgemaakte BBQ worst
• Bourgondisch spek
• Gekruide kippendijfilet
• Farmersteak
• Aangevuld met:
• Huisgemaakte koude schotel
• Romige kartoffelsalade
• Frisse rauwkostsalade
• 3 sausjes
• Stokbrood en kruidenboter 

per persoon 1495

Voor de  
vegetarier
• Groenteburger
• Vegetarisch worstje
• Hamburger
• Kartoffelspies

Exclusief voor 
op de BBQ
Wij adviseren u onderstaande 
specialiteiten tijdig te reserveren.

• Bavette
• Pulled porc (speciaal gerubt)
•  Label Rouge kip  

(heel, half of zonder bot)
•  Picanha  

(met een stevige vetkap)
• Côte du boeuf
•  Tomahawksteak (indrukwekkend 

stoer!)
• Iberico rack
• T-bone steak

Prijs op  
aanvraag

Maak uw  
BBQ compleet 
met het “Compleet 
pakket”
• Huisgemaakte koude schotel
• Romige kartoffelsalade
• Frisse rauwkostsalade
• Italiaanse pastasalade
• Kant-en-klare satésaus
• BBQ-saus
• Cocktailsaus
• Knoflooksaus
• Breekbrood
• Turks brood
• Ciabatta
• Kruidenboter
• Mediterraanse tapenade

per persoon 695

Cadéautip
de keurslager
cadeaukaart


